Santa Sarah

CanTta Capa BUH 0,375

OINMNCAHUE

CaHTta Capa BUH 0,375 e 6neHg ot 50 % BUH 40 KabepHe CoBuHbOH M 50 % CC BUH 41 Mepno.
MpeBbpHanuaT ce B UCTUHCKO cbbutne BUH 40 c pekonTta 2002r. nevyenu "Monsm noveTeH AunsioM" u Hain-
BMCOKaTa OLLeHKA MO BpeMe Ha efiHa OT MbpBUTE AerycTaumm Ha 6barapckm BUHa OT YyXKAW CNELMANNCTK, Cpes,
kouto e MW KaponaiH M'mn6u. Hayeno Ha >kyputo e npoyyTtaTa [ykaHcnuc PobuHcbH. 3abenexxutennmat bUH
41 c pekonTa 2008r. naBa cepuo3Ha 3asiBKa 3a MOTEHLMasa Ha BMHaTa OoT copTa Mepno B bbarapus, kato
neyesiv Tpodes 3a "Hai-go6po BuHo Ha BankaHuTe" oT Mbpeus bankaHckn MexkayHapoaeH Pectusan npes
2012r. IMeTo Ha ToBa BMHO My MABa OT HEMCKMS M3pas ,lch bin“ (a3 cbM) 1 Nokasea Bb3pacTTa Ha MBaitsio B
roguHaTa, B KOSITO € NPOM3BEEHO BUHOTO 3a MbpBu NMbT. [po3aeTto 3a CaHta Capa BUH 0,375 2021 e usuysano
OT cobCTBEHM 11035, B pailloHa Ha [opuua, 3a KouTo ce rpuxkn HeeeH BbapakoB, a BUHOTO e Cb3AafeHO U
oTrnefaHo nog rpmxkute Ha Kanunna JsHkosa.

OCHOBHA NUH®OPMALLUA
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TEXHUYECKU OAHHUA

Mpousxon Bbarapus, Nopuua 8225, mectHocT Bagemute, paiioHa Ha Momopue
BuHeH pervox 10>xHO YepHOMOpHe

Bug, KauecTBeHo yepBeHo cyxo BuUHO cbc 3IY

PekonTa 2021

CopToB CbCTaB
Bb3pacT Ha si03eTo
Mnouw Ha napuennte

XapaKTepUCTUKN Ha TepeHa:

e KabepHe CoBMHbOH
e Mepno

e KabepHe PpaH

48% Ka6epHe CoBMHbLOH, 48% Mepno, 4% KabepHe ®pan

8 roanHu

Ka6epHe CoBuHboH 3,00 xa, Mepno 2,40 xa, Ka6epHe ®pan 1,00 xa

Mo copTose:

Haknon 5-13°/ Hapmopcka BucounHa 20-130 m/ OpueHTaums
Orosanag; IOr; UsTok-3anag,

Haknon 5-15°/ Hagmopcka BucounHa 20-130 m/ OpueHTtaums
Orosanapg; Cesep-lOr

HaknoH 5-7°/Hagmopcka BucounHa 50-120 m/OpuenTauus lOrosanapg,

« [bcToTa Ha nosuTe 5000 nosu/xa

v ®opmuposka AsycTpaHeH lNoito

+ [ousn MecbkANBO-rIMHECTU, XYMYCHO-KAap6OHATHU, PEHA3UHU

' [obus 5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

« [posnobep FpospeTto e cenekTupaHo M 6paHo Ha pbkKa B KaceTku no 10 kr,

ot 20.09 g0 15.10.2021

TEXHOJ10I'A

v Ankoxon, 06.% 14,50

 TvTpyemu kucenuuu, r/n 5,50

 3axapu,r/n 3,60

 Ob6em byTunka 375 mn

« 3aTBapsiHe DIAM 5

« [oanHa Ha 6yTunupaHe KOnun 2022

« [lpousBeneHu 6yTUIKK 8 000 6yTunku

« TeMmnepaTypa Ha cepBupaHe OnTtumanHa Temnepatypa 18 °C / 64 °F

CtyneHa mauepauus npu 8°C B AbpBEHU CbA0BE OT GPEHCKNU, HEMCKU U aBCTPUNCKN Ab6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbaoBe OT HepbXKAaema cToMaHa ¢ BMecToMocT 4200 kr u B
poTO6BYBM OT aBCTPUUACKM Ab6 C KanaumteT oT 450 kr, 3a nepuon oT 7 [OHW.

BUHUOMKALUMA  pepmenTaumaTa NpoTHYA B MPOABIKEHME Ha 3 CEAMMLM, MOCAEABaHa OT MaLepaLms Ha
31°C Ha depMeHTMpanoTo rposae 3a 3-4 aHU. ManonakTnyHata dpepmeHTaLmsa NpoTMya B
Ab60BU 6BbUBKM MO 225 N 3a nepuog oT 4 ceamMuLN.
20 % OT BMHOTO OT/IeXKaBa B HOBU dPpeHCKU Bapuun, a ocTaHanute 80 % B M3M0SI3BaHU
OTnexxaBaHe

$peHckn gbb6oBKM 6BUBK 3a Nepuos oT 10 mMeceua.

BEJIEXXKU

HenporneaeH, TbMeH nypnypeH UBAT. ATPaKTUBEH HOC C M306M/Me OT 3penun
YepHU NI0A0BE, YEPEH LLOKOAZ, JIMKOPUC, PO3MapuH, MeHTa 1 MacTuno. O6emMHo,
MOLLLHO, KOHLLEHTPUPAHO W CbLLEBPEMEHHO CaTEHEHO T/1aKO TAM0, C MUKAHTEH,
6naropoaeH duHan.

HerycraunoHHu
6enexku

KoM6uHupa ce gobpe c yepBeHU Meca, TPaAULMOHHM MECHU 61042 OT CBUHCKO U
AMBeY, NacTa 1 3penn cupeHa. Moxke fa ce KOHCYMMpa M CaMOCTOSTESTHO.
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https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

DESCRIPTION

Santa Sarah

Santa Sarah BIN 0,375

Santa Sarah BIN 0.375 is a blend made up of 50% SS BIN 40 Cabernet Sauvignon and 50% SS BIN 41 Merlot. SS
BIN 40 Cabernet Sauvignon with the 2002 vintage has received high recognition and ratings from foreign
specialists, including MW Caroline Gilby, who awarded it a "Grand Diploma of Honor" during one of the first
tastings of Bulgarian wines. Jancis Robinson was a chairwoman of the judging panel. On the other hand, the SS
BIN 41 Merlot has also gained attention with the 2008 vintage, that was awarded the Grand trophy for "Best
Balkan wine" at the First Balkan International Wine Competition in 2012. This wine showcases the potential of
Merlot wines in Bulgaria. The name of the wine, "BIN," comes from the German expression "Ich bin" (I am), and
it indicates the age of lvailo, in the year when the wine was first produced. The grapes for Santa Sarah BIN
0.375 2021 come entirely from the estate's own vineyards located in the area of Goritsa. The vineyards are
cared for by Neven Barakov, and the wine is created and grown under the care of Kalina Dyankova.

GENERAL INFORMATION
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TECHNICAL DATA

Origin

Wine region

Type

Vintage

Grape varieties

Age of vineyard

Vineyard surface area

Topography of vineyard:
e Cabernet Sauvignon

e Merlot

e Cabernet Franc
Planting density
Vine training system
Soils
Yield
Harvest

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region

Southern Black Sea Coast

Quality dry red wine with PGI

2021

48% Cabernet Sauvignon, 48% Merlot, 4% Cabernet Franc

8 years

Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha, Cabernet Franc 1,00 ha
By varieties:

Slope 5-13°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South; East
West

Slope 5-15°/ Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South;
North South

Slope 5-7°/Altitude 50-120 m/ Orientation Southwest

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

5500 kg/ha - 35,7 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 20.09 to 15.10.2021
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Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

WINEMAKING

14,50

5,50

3,60

375 ml

DIAM 5

July 2022

8 000 bottles

Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

Vinification

Ageing

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are

fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of

maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80% have
been previously used.
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WINE NOTES

need for food pairings.

Dark purple color. Attractive nose with notes of ripe black fruit, dark chocolate,
licorice, rosemary, mint and ink. On the palate this wine is voluminous, powerful,
concentrated with satin smooth body and a spicy, noble finish.

Pairs well with red meats, traditional pork and game meat dishes, pasta and mature
cheeses. Its structure and complexity can be appreciated on their own, without the
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Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas



https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

Santa Sarah BIN 0,375

Der Santa Sarah BIN 0.375 besteht zu gleichen Teilen aus BIN 40 Cabernet Sauvignon und Santa Sarah BIN 41
Merlot. Der BIN 40 aus dem Jahrgang 2002 hat sich als herausragend erwiesen und wurde bei einer der ersten
Verkostungen bulgarischer Weine von internationalen Experten, einschlieRlich MW Caroline Gilby, mit dem
"wichtigen Ehrendiplom" und der héchsten Auszeichnung bedacht. Die Jury wurde von der bekannten Jancis
Robinson geleitet. Der beachtenswerte BIN 41 aus dem Jahrgang 2008 unterstreicht das Potenzial von Merlot-
Weinen in Bulgarien, indem er 2012 die Auszeichnung fir den "Besten Wein des Balkans" auf dem First Balkan
International Festival errang. Der Name des Weins stammt von der deutschen Phrase "Ich bin" und spiegelt
Ivailos Alter zur Zeit der ersten Weinherstellung wider. Der Santa Sarah BIN 0,375 2021 besteht vollstandig aus
Trauben, die in eigenen Weinbergen in der Region um das Dorf Goriza angebaut werden und unter der Aufsicht
von Neven Barakov stehen. Unter der Leitung von Kalina Dyankova wurde der Wein hergestellt und kultiviert.

GRUNDINFORMATION
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TECHNISCHE DATEN

Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung
Alter des Weinbergs

Flache der Grundstiicke
Eigenschaften des Geldndes:
e Cabernet Sauvignon

e Merlot
e Cabernet Franc

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener Roter QualitidtsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2021

48% Merlot, 48% Cabernet Sauvignon, 4% Cabernet Franc

8 Jahre

Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha, Cabernet Franc 1,00 ha
Nach Sorten:

Neigung 5-13°/ Hohe (iber dem Meeresspiegel
Ausrichtung Siidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West
Neigung 5-15°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid

Neigung 5-7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 50-120m/ Ausrichtung
Siidwesten

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
20.09 bis 15.10.2021 gelesen und selektiert

20-120m/
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/|
Restzucker, g/l
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

14,50

5,50

3,60

375 ml

DIAM 5

Juli 2022

8 000 Flaschen

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

Winifizierung

Lagerung

Eine Kaltmazeration wird fir 7 Tage in Eichenholzfassern aus Frankreich, Deutschland und
Osterreich mit einer Kapazitat von 3500 kg durchgefiihrt, bei einer Temperatur von 8°C. Zusatzlich

findet dieser Prozess in Edelstahlfdssern von 4200 kg und in rotierenden eigenen F&ssern aus

osterreichischer Eiche mit 450 kg statt. Die Fermentation erfolgt im Verlauf von 3 Wochen, danach
werden die fermentierten Trauben flr 3-4 Tage bei 31°C mazeriert. Die malolaktische Garung wird
in Eichenfassern mit einem Fassungsvermdégen von 225 Litern tiber 4 Wochen durchgefihrt.
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Ein Finftel des Weins reift in neuen franzdsischen Fassern, wadhrend die restlichen 80 % in
gebrauchten franzosischen Eichenfassern fiir 10 Monate gelagert werden.

BEMERKUNGEN

Geschmacksprofil reifen schwarzen Frichten, dunkler

Essenspaarung

Die Farbe ist undurchdringlich dunkelviolett. Die Nase zeigt attraktive Noten von

Schokolade, Lakritze, Rosmarin, Minze und

Tinte. Der Korper ist voluminds, kraftvoll und konzentriert, aber zugleich seidig
weich, mit einem wiirzigen und edlen Abgang.

Dieser Wein harmoniert hervorragend mit rotem Fleisch, traditionellen Schweine-
und Wildgerichten, Pasta und reifem Ké&se. Er kann aber auch solo genossen
werden.
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Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas
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